Michael Eifinger t

Bis in die 1920er Jahre wurde wahrend
der Winterzeit Eis geerntet, um haupt-
sachlich die vielen Nieder-Olmer Gaststat-
ten und Metzgereien damit zu versorgen.

Da die Winter friher wesentlich kalter und
auch langer waren, bildete das damals
noch klare Wasser der Selz eine bis zu
finfzehn Zentimeter dicke Eisdecke, die
sich vorzlglich fir die Eisernte eignete.
Das Eismachen erfolgte im Selzabschnitt
zwischen der Eulen- und Wiesenmuhle. Im
Bereich der alten und neuen Selz' an der
Wiesenmuhle hatte der Metzgermeister
Mathias Solms sogar die Erlaubnis einen
eigenen Eisweiher anzulegen. Dort bildete
sich das Eis in noch dickeren Schichten.

Mit Axten und Sagen wurden Blécke aus
dem Eis gebrochen, mit Spitzhaken an
Land gebracht und zunachst dort aufge-
schichtet. Pferdekarren schafften sie dann
zu den jeweiligen Abnehmern. Metzger-
meister Mathias Solms hatte sein Eislager
in Nahe des heutigen Friedhofparkplatzes
angelegt. Die Metzgerei und Gaststatte
Zum Lamm von Sebastian Solms, in der
Pariser StralRe 117, verflgte Uber einen
eigenen Eiskeller, wie auch der Bierverle-
ger und Gastwirt Zur goldenen Biene Wil-
helm Weisrock in der Bahnhofstralte 16.
Ein guter Abnehmer war auch die Braue-
rei, das Gasthaus Zur Krone, Backhaus
Stralde 3 und andere Gaststatten.

Die Eisernte verschaffte vielen in der Win-
terzeit arbeitslosen Tageldéhnern flr einige
Wochen Arbeit. Mit der kommerziellen
Fertigung von Kunsteis ging die Tradition
der Eisernte endguiltig verloren und damit
auch ein frohliches Ereignis, denn es gab
wahrend dieser Arbeit viel "Nechsereien'
bei "warmen" und "kalten” Wein.?

1 Die "neue" Selz: Mihlgraben parallel zur Selz, der zur
Wiesenmiihle fihrte.

2 Neckereien.

3 Eifinger, Michael. Vermischte Schriften, Nieder-Olm
1978, auch abgedruckt in den Amtlichen Nachrichten
Nieder-Olm vom 17.4.1959, 3. Jhg. Nr. 15. Nachbearbei-
tet von Peter Weisrock.
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Pariserstrasse 87.

Reine Weine, Prima Lagerbier

? aus der Mainzer Aktienbierbrauerei. T
I — Warme und kalte Speisen —

{ zu jeder Tadeszeit. |
& ] Grosse Snrr;me;h;lié, Kegelbahn. %ﬁ
ﬁ{ Grosse Stallung und Schuppen zur .
]'{ Aufbewahrung der Réder.
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Feltmirt:

Peter Ambach I. 'Dive.
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1921¢r Naturmein
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Beigeordneten Jac. €dies 1., N.~Olm

la. Mainzer ARtien-Bier

Dihrend des Feltes reiche Ausmabl in

Prima Speilen

Roteletts, Bratmurft, Rumiteak ubo.
aus eigener Schladiung
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”j} Schéne Restanzations-Raume. \@
(Grosser Saal mit HBiihne.
(rufe Jtiiche — Reine Weine.
~# ff Lagor Bicr. -
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Werbung 1922.
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